Interview

Ein Apfel pro Tag, mit
dem Doktor kein’ Plag

Der Fruchtehof Diethelm in Siebnen beliefert seit vielen Jahren die Region mit schmackhaften Frichten und Beeren.
Jede Woche findet man die aktuelle Ernte auch am Dorfmért in Lachen. Kilian Diethelm ist der kluge Kopf des Be-

triebs. Sein Wissen und seine Pflanzen sind Uber die Jahre kontinuierlich gewachsen. | TEXT: ELSBETH ANDEREGG MARTY
BILDER: ELSBETH ANDEREGG MARTY/MARIE-EVE HOFMANN-MARSY

ie sind auf diesem Hof gross geworden. Wie ist

der Werdegang des Betriebes?
Meine Grosseltern haben den Hof als Milchwirt-
schafts-Betrieb gegriindet. Mein Vater {ibernahm
und pflanzte schon in den 1970er-Jahren Zwetsch
gen- und Kirschen-Hochstammbédume. Als die
Milchwirtschaft immer mehr unter Preisdruck ge
riet, entschlossen wir uns den Landwirtschaftsbe
trieb auf Obstbau umzustellen. Im Obstbau mit
Direktvermarktung sahen wir die beste Zukunfts-
chance. Im Frithjahr 1994 pflanzten wir die ersten
200 schwachwachsenden Kirschbdume und im
August die ersten Erdbeeren. Nach dem Abschluss
einer Schreinerlehre absolvierte ich die Ausbildung
als Obstbauer an der Eidg. Forschungsanstalt fiir
Obst-, Wein- und Gartenbau in Wadenswil. Im Friih -
jahr 2003 iibernahm ich den Obstbaubetrieb von
meinem Vater. In den folgenden zwdlf Jahren konn
ten wir die Produktepalette laufend ergédnzen und
vergrossern.

Ihr Hof umfasst drei
Hektare. Ist das die
passende Grisse?

Im Moment sind wir
gut unterwegs mit die-
ser Grosse und in der
Nihe wire auch kein
Boden frei zur Uber-
nahme. Hinzu kommt,

dass die passende
Lage beinahe das
Wichtigste fiir eine
Pflanzung ist. Die

Aprikosenbdume z.B.
blithen sehr frith im
Friihling, was die Ge
fahr von Bliitenfrost-
schiden erhoht. Un
sere Aprikosen sind an
einem Nordhang ge
pflanzt, wodurch die
Bdume etwas spdter
blithen und bei Bo
denfrost die kalte Luft

zieren, miissten wir auch wieder neue Absatzkanile
finden, denn aktuell beliefern wir in einem sinnvol

len geografischen Umbkreis die méglichen Detaillis-
ten und Gastro-Betriebe. Aber klar, habe ich mdégli

che Entwicklungen immer im Hinterkopf und das
Spezielle daran ist ja, dass ich fiir zehn bis zwanzig
Jahre spidter plane, d.h. eigentlich fiir die nichste
Generation.

Ihre Pflanzungen sind alle iiberdeckt. Ist das Teil
Ihres Erfolges?

Ohne die mechanischen Schutzvorrichtungen hit-
ten wir wohl jedes Jahr grosse Ernteausfille. Die
Netze schiitzen vor starkem Regen oder Hagel, kon-
nen Schédlinge fernhalten und sie geben uns die
Madglichkeit, die Sonneneinstrahlung zu regulieren.
Ich weiss, eine Reduktion der Sonne scheint in un
seren Breitengraden seltsam, aber denken Sie an
diesen Juli mit bestdndigem Sonnenschein und ho
hen Temperaturen unsere Beeren hitten ohne
Schattiernetz an Sonnenbrand gelitten.

Sie produzieren nach IP-Richtlinien mit dem
Suisse Garantie Label. Was beinhaltet das?

Die Produktion nach den Richtlinien von Suisse Ga-
rantie ist bestrebt, mit 6kologisch angepassten und
wirtschaftlich tragbaren Methoden vollwertige
Friichte zu erzeugen. D. h., wir betreiben eine um
weltschonende, 6kologische Produktion mit einem
sparsamen Einsatz von Hilfsstoffen. Wir bekdmpfen
Schédlinge mit Niitzlingen und férdern bewusst
eine vielfdltige Fauna und Flora mit verschiedenen
Kraut- und Blumenarten. Wir haben das Ziel, die
Ressourcen der Natur nachhaltig fiir lebenslange
Zeit zu nutzen. Durch stindige Weiterbildung ist es
moglich, den jeweils neuesten Erkenntnissen Rech
nung zu tragen.

Pflege und Ernte von Beeren und Friichten sind
sehr arbeitsintensiv. Wie viele Mitarbeitende
beschdiftigen Sie?

In der Hochsaison haben wir bis zu 14 Vollzeitstel
len. Ich bemiihe mich, die Leute so einzuteilen, dass
sie moglichst abwechslungsreiche Arbeitsabldufe
haben. Wir verfiigen tiber verschiedene kleine Hilfs-

dbeeren

Kilian Diethelm produziert _Er :
bis in den spdten Herbst hinein.

abfliessen kann. Wiir-
den wir mehr produ

gerite, die die Arbeitshaltungen ertrdglich machen,
wie z. B. das «Erntevelo», mit dem man sich sitzend
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fortbewegen kann und die zu fiillenden Kistchen
auch gleich mitfithrt. Der Hofladen mit der tagli
chen Priasenzzeit wird von mehreren treuen, flexib
len Frauen betreut.

Sie bringen bis im Oktober Erdbeeren in den
Verkauf. Wie ist das moglich?

Die Erdbeerpflanzen werden im nahen Ausland von
August bis November angezogen und dann im De
zember bis zu sechs Monate lang sozusagen «einge-
froren». Wenn wir sie pflanzen, dauert es ca. sieben
Wochen bis zur Ernte. Dieses Verfahren erlaubt uns,
bis in den Herbst die Konsumenten-Nachfrage mit
lokaler Produktion zu befriedigen.

Letzten Sommer war die japanische Kirschessig-
Fliege ein grosses Thema bei den Winzern. Sind
Sie auch davon betroffen?

Oh ja, die importierte Kleinfliege macht auch uns
grosse Sorgen, seit sie im 2011 auch in der Schweiz
angekommen ist. Die Fliege liebt alle roten und
dunklen Beeren und Friichte und vermehrt sich ra
sant. Ein Befall kann innerhalb von zwei, drei Tagen
die Ernte praktisch vernichten. Die Netze iiber unse -
ren Pflanzungen schiitzen einigermassen, aber nicht
hundertprozentig. Mit den aufgehéngten Fallen,
Flaschen mit Essig, Rotwein und etwas Abwaschmit-
tel, konnen wir einiges abfangen. Und dann miissen
wir bei Befall sofort reagieren, die betroffenen
Friichte entfernen und dabei auf dusserste Hygiene
achten und z. B. jede einzelne auf dem Boden lie
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Der Stand des Friichtehofs Diethelm ist

sanstags am Lachner Dor

gende Beere auflesen und entsorgen. Der heisse
Juli hat das Populationen-Wachstum eingeddmmt,
da die Fliege tiber 30 Grad nicht ertrégt. Ein natiirli
cher Feind der Fliege ist nicht bekannt, auch in Ja
pan nicht, wo man sich ja schon seit bald hundert
Jahren mit dem Schédling beschéftigt.

Jetzt ist Birnen- und Apfelzeit. Sie haben verschie-

dene Sorten im Angebot?

Unser Apfelsortiment umfasst 20 verschiedene Sor-

ten. Von den frithen bis zu den spéiten Sorten, von
siiss bis sduerlich. Es gibt fiir jeden Geschmack und
Gebrauch den passenden Apfel. Es gab mal eine
Zeit, da mussten die Apfel griin und gelb sein. Aktu-

ell verlangt der Markt wieder schone rotbackige
Apfel. Fiir die Mérchler Opfelringli z. B. werden aus-

schliesslich Apfel von der Sorte Jonagold verwendet.

Sie ist mit Abstand die beste getrocknete Apfelsorte.

Die Birne z&hlt zu der zweit wichtigsten Kernfrucht
in der Schweiz. Ihr schmelzendes Fleisch ist sehr be -
liebt fiir den Frischkonsum. Bei uns werden Birnen
in fiinf verschiedenen Sorten angebaut. Die Haupt-

sorten sind Conférence und Kaiser Alexander. In un -
serem Hofladen und am Mért in Lachen kann man
im Moment schwelgen!

Friichtehof Diethelm

Am Stutz 5, Siebnen, www.fruechtehof.ch
Offnungszeiten Hofladen:

Mo. bis Fr. 8 bis 11.30 Uhr und 15.30 bis 18.30 Uhr
Samstag 8 bis 16 Uhr

£Mdirt sehr beliebt.
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